
 - AU MENU -

Fruits et légumes frais de notre potager et de maraîchers de la région.
Viandes, poissons et fromages de première qualité,  
provenant pour la plupart de la région de l’Estrie.

Une cuisine aromatique et généreuse. Venez déguster la différence.

Nous offrons une grande variété de crêpes, de salade-repas et de plats cuisinés
Ainsi qu’un beau choix de vins régionaux ou importés.

Spéciaux du midi, menu complet à partir de 12$

Table d’hôte du soir à partir de 19$

- À LA CARTE - 

Entrées
Soupe du jour ou salade de saison ……………………………..…......……...…4.95$
L’assiette de rillettes maison, lapin ou canard ………………...….....……..... 9.75$
L’assiette de truite fumée…………………………………………........…........ 12.95$
Pleurotes sautées ail et fines herbes……………………………........……........ 9.25$

Salades Repas 
sur un lit douillet de salade craquante…..….............................de 14.75$ à 17.50$

• California : avocat, poulet et légumes grillés, vinaigrette miel et balsamique
• Méditerranéenne : tomates, féta, oignon, olives, légumes grillés
• Crétoise : légumes de saison, féta, aromates, huile d’olive, citron
• L’orientale : filet mignon de lapin mariné tamari et épices de Madras, légumes
• Estrienne : confit de canard et légumes grillés

Plats cuisinés………………………………………...…...................de 14$ à 24$
• Couscous légumes, poulet, merguez ou agneau
• Cuissot de lapin : à la moutarde, à l’italienne
• Filet de saumon à la vapeur de sauge, sauce nantaise ou florentine
• Brochette de lapin Pondichéry
• Plat de pâte du jour, comme en Toscane

Grande variété de crêpes bretonnes, repas ou dessert…….……de 5.95$ à 15.95$


